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PROGRAMA

Segunda-feira 13 de novembro

Apresentacao oficial da Semana pelo Senhor Embaixador de [talia,
Carlo Formosa.

Degustacéo de vinhos e de produtos tipicos italianos.

Reservado a convidados.

Quarta-feira 15 de novembro

10h00- 12h00

Local Escola Profissional de Hotelaria e Turismo de Lishoa
(R. Saraiva de Carvalho 41]

Showcooking de cozinha ligure pelo Restaurante Benini. Sapori di Genova de

Oeiras reservado aos alunos da escola. Uma viagem na tradigdo gastronomi-

ca ligure por Annamaria Benini e pelos Chefes Gongalo e Rami, que irdo parti-

Ihar com o publico portugués algu mas das receitas mais apreciadas da co-

zinha do territorio: pesto, focaccia e panera.

Informacdes no site do Instituto ltaliano de Cultura iiclisbona.esteri.it

18h00-21h00

Local Academia Time Out (Av. 24 de Julho 49, Lishoa)

Workshop de cozinha ligure pelo Restaurante Benini. Sapori di Genova de
Oeiras, aberto ao publico. Uma viagem na tradicdo gastronomica ligure por
Annamaria Benini e pelos Chefes Gongalo e Rami, que irdo partilhar com o pu-
nlico portugués algumas das receitas mais apreciadas da cozinha do territo-
'i0: vitello tonnato, gnocchi al pesto e panera.

Jurante o workshop, os participantes terdo a oportunidade de se aventurar na
preparacdo de receitas apetitosas e de provar o que cozinharam.

nscrigdes ate a lotacao maxima (22 lugares) com reserva previa para o ende-
eco iiclishona.reservas@esteri.it e sucessivo pagamento (19 € tarifa stan-
dard, 10 € para alunos do Instituto).

Jantar de gala pelo Chef Paolo Gramaglia do Restaurante President de
Pompeia, galardoado com uma estrela Michelin.
Reservado a convidados.

Quinta-feira 16 de novembro

10h00 - 12h00

Local Escola Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa
(R. Saraiva de Carvalho 41]

Showcooking de cozinha napolitana por Napoli Gourmet do Porto, reservado

a0s alunos da escola. Uma viagem na tradicdo gastronomica partenopeia por

Stefania de Sena, professora de lingua, cultura e culinaria italiana, que ira

partilhar com o publico portugués os segredos de uma cozinha baseada na

sustentabilidade, para a qual a genuinidade da matéria-prima € indispensavel

e a cozinha € uma linguagem de partilha e amor. Durante a aula, os partici-

nantes terdo a oportunidade de se aventurar na preparacgdo de duas receitas

tipicas: pasta zucca e provola e sfogliatelle.

nformacdes no site do Instituto ltaliano de Cultura iiclisbona.esteri.it

15h00 - 17h00

Evento on-line

Webinar “A cadeia de abastecimento biologico no sector alimentar: dados, prin-
cipios e perspetivas de um sector crucial para a sustentabilidade alimentar”.

J webinar conta com traducao simultanea. Inscricdo nos seguintes link:
T:iscrizione-webinar.grwebsite.eu

2T https://registo-webinar.grweb.site/

17h30 - 20h30

Local Lishon Cooking Academy (R. llha Terceira 91 A, Lisboa)

Workshap de cozinha napolitana por Napoli Gourmet do Porto, aberto ao pu-
blico. Uma viagem na tradicao gastronomica partenopeia por Stefania de
Sena, professora de lingua, cultura e culinaria italiana, que ira partilhar com o
nublico portugués os segredos de uma cozinha baseada na sustentabilidade,
nara a qual a genuinidade da materia-prima e indispensavel e a cozinha e uma
inguagem de partilha e amor.

Jurante o workshop, os participantes terdo a oportunidade de se aventurar na
preparacao de receitas apetitosas e de provar o que cozinharam: impepata di
cozze, gnocchi alla sorrentina e torta caprese.

Inscricdes ate a lotacdo maxima (20 lugares) com reserva previa para o ende-
reco ¢ e sucessivo pagamento (1o € tarifa standard, 10 € para alunos cursos
do Instituto).

Sexta-feira 17 de novembro

10h30

Local ESHTE - Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril
Masterclass do Chef Paolo Gramaglia para os estudantes da Escola Superior
de Hotelaria e Turismo de Estoril

18h00

Local Mercado Municipal de Oeiras

A Mesa como Cinema”, degustacao de produtos tipicos italianos e projecao
do filme “Pranzo di Ferragosto™ de Gianni di Gregorio, 2009, 75 minutos. So
para convidados.

De 13 a 19 de novembro acompanhe tambem a Semana da Cozinha Italiana
em: Restaurantes e Bares italianos em Portugal - com menus es-
peciais durante toda a semana

@ItalyinPortugal Stories
- Receitas colecionaveis da gastronomia italiana
€) Facebook - Todos os eventos
ffitaliantaste na pagina da Embaixada de Italia -
https://www.facebook.com/ltalyinPortugal
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